Liste
allergene

Lait
1

Gluten

Poisson
4

Crustacés
5

Mollusques
6

Soja
7

Céleri
8

Arachides
9

Moutarde

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites
14 .r‘
—
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Auto controles bactériologiques effectués par la so

SEMAINE 10 — du lundi 4 au vendredi 8 mars 2024
- SCOLAIRE -

LUNDI 4 MARDI 5 MERC 6 JEUDI 7 VEND. 8

Friand fromage Salade de blé bio Jambon blanc Macédoine Carottes rapées a la
menthe
123 2 10 14 2 3 10 10

Pates au potimarron Paleron bio braisé Boulettes de boeuf a Poisson du marché Tajine végétarien

et noix la tomate
123 11 12 1 1234 1238
- Carottes braisées bio Haricots verts Purée .
1 1 12

Yaourt aux péches Nova fruit bio Brie Camembert bio

bio

Fromage blanc bio

1 1 1 1 1

Compote maison bio Mousse au chocolat Flan vanille Banane Bio
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Liste
allergene

Lait
1

Gluten

Poisson
4

Crustacés
5

Mollusques
6

Soja
7

Céleri
8

Arachides
9

Moutarde

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites
14

Auto contrdles bactériol

LUNDI 11

Tarte aux légumes

123

Poisson meuniéere

1234

Haricots verts

12

Moulé aux noix

111

Compote poire
pomme bio
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SEMAINE 11 — du lundi 11 au vendredi 15 mars 2024
- SCOLAIRE -

MARDI 12 MERC 13 JEUDI 14 VENDREDI 15

Salade verte Concombre bio Salade de mais Betterave en salade
ciboulette bio
10 10 10 10

Tartiflette Escalope de dinde Ro6ti de beeuf bio Saucisse végétale

végétarienne grillée Epinard béchamel
Pomme vapeur
1 2 1 1 123
. . Petits pois — carottes Purée bio > .
1 123

Yaourt Tomme noire Croc lait Fromage blanc aux

citron bio fruits

1 1 1 1
Ananas au sirop Riz au lait Banane Bio Pomme bio
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SEMAINE 12 - du lundi 18 au vendredi 22 mars 2024

Liste SCOLAIRE
allergene
Lait
1 LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22
Z Haricots verts en Macédoine Salade composée Carottes rapées Terrine de légumes
salade bio bio

10 3 10 13810 10 1 238
Poisson
4 Pépinettes facon riz Roti de porc Cordon bleu Escalope de dinde Gratin de pates au
grustacés cantonnais forestiere fromage
Mollusques 1237 12 1 2 12 3 1 2 3 12 311
6
i o Ratatouille et riz Purée de légumes Courgettes poélée
0Ja il S
7
Céleri 18 1 1
8
Arachides Meule de Savoie Edam bio Babybel Yaourt nature bio Petit moulé
9
Moutarde

1 1 1 1 1

Orange bio Moelleux aux Flan vanille

pommes maison

Sésame
12

Lupin
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SEMAINE 13 - du lundi 25 au vendredi 29 mars 2024
- SCOLAIRE

Liste z
allergene i 1 \

Lai LUNDI 25 MARDI 26 MERCREDI 27 JEUDI 28 VENDREDI 29

1
Céleri rémoulade Dés de betterave bio CEuf dur mayonnaise Potage de légumes bio Haricots verts en
et cro(tons salade

Gluten

8 10 10 110 1238 10

Poisson & Boulette d’agneau Flan de courgettes Poulet réti Fusilli tomate petits Poisson meuniere
) Galette de blé pois maison

Crustacés 3
5 i 123 123 1 123 124

Mollusques £ .
6 - B Pommes . P Carottes au jus
o vl campagnardes '

7
123 1 1

Céleri

8 g™ - Reblochon Edam bio Kidiboo Camembert bio Petit Louis

Arachides
9

1 1 1 1 111

Moutarde
Poire Bio Flan a la fraise Creme dessert Compote maison bio Kiwi bio
chocolat bio

Sésame
12
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