
Produit issus de fournisseurs locaux et bio – Viande origine FRANCE

Equilibre nutritionnel partant des recommandations du décret n° 2011-1227 du 30/09/2011

Menus validés par notre diététicienne   - Auto contrôles bactériologiques effectués par la société ABIOLAB

Dépistage systématique salmonelle et listéria  - Agrément sanitaire FR 73.179.048 CE

SEMAINE 27  - Scolaire -
du lundi 1er au vendredi 5 juillet 2024

Manger bien,
Manger équilibré

Liste 
allergène

Lait
1

Gluten
2

Œufs
3

Poisson
4

Crustacés
5

Mollusques
6

Soja
7

Céleri
8

Arachides
9

Moutarde
10

Fruit 
coque
11

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites
14

LUNDI 1 MARDI 2 MERCREDI  3 JEUDI 4 VENDREDI 5

Concombre à la 
grecque

Taboulé Salade d’haricots 
verts bio

Melon

1 10 1  2  3 10

Rosbif Blanquette de poulet 
au citron

Beignet de blé
Julienne de légumes

Cordon bleu de dinde

1 2 1   2 1  2  3  1    2   3   1  2  3  4  8  10  11  12

Riz Petits pois, carottes Gnocchis PIQUE NIQUE

1 1 1   2  3

Fromage blanc BIO Fromage bio Morbier Yaourt bio

1 1 1 1

Nectarine Glace Abricot Flan maison

1  2  3  11 1  2  3
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